CHF 90--/pers. tout compris

ENTREE PLAT
Salade de crevettes Ossobuco de veau
>€ aux agrumes et risotto au parmesan

bouquet de mesclun et légumes

DESSERT

Pavlova aux
fruits rouges

9 Blanc: Rouge:
Pinot Gris Nobles cépages

*Nombre de place limité, réservation
fortement recommandée au
024 468 44 08 (ou info@lusineaigle.com)

Blanc: Chasselas
vieille vigne

—Llisine Sigie




